i

WERN'S MUIHLE
LANDHALS IM OSTERTAL

72//7@%& 2020

01.03. -

08.03.20

01.06.20
(Pfingstmontag)
12.07.20

HULSENFRUCHTEWOCHE

Aufgrund ihres hohen Eiweifigehaltes und
wegen moglicher grofer Ertrage auf kleinen
Flachen sind und waren Friichte und Samen
der Hilsenfriichte weltweit ein wichtiger
Bestandteil der menschlichen Erndhrung.

In dieser saisonalen Jahreszeit, in der frische
Gemlse rar sind, wurden gerade in unserer
Region leckere Speisen mit Hilsenfriichten
zubereitet. Wir wollen diese tollen Lebens-

mittel wieder in den Mittelpunkt stellen.
Dies ist ein gemeinschaftliches Angebot verschiedener
Gastronomen, initiiert von Slowfood Saarland.

GLANRINDWOCHEN

Der ,Arche-Passagier” Glanrind, eine alte
Rasse, die vom Aussterben bedroht ist, wird
in unser Bewusstsein gerlickt. Die 2. Auflage
wird mit verschiedenen Gastronomen statt-
finden. Den Termin konnen Sie auf unserer
Homepage bzw. Facebook-Seite sehen.

DEUTSCHER MUHLENTAG

Die Kultur des alten Miillerns steht im
Mittelpunkt: Ganztdgig Muhlenfiihrungen
in der Historischen Olmiihle und eine aus-
gewdhlte Speisekarte.

16. LEINBLUTENFEST

Wir feiern die Bliite des wertvollen Lein-
samens. Ganztagig Muhlenfihrungen in der
Historischen Olmiihle, groBer Bauernmarkt
und eine ausgewdhlte Speisekarte.
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SAARGAU-SOMMERFRISCHE
IM OSTERTAL

Freuen Sie sich auf unsere weille Tafel im
Griinen und Gourmetfreuden mit Fisch,
Wein und Kdse, gemeinsam mit Forellengut
Rosengarten, Weingut Peter Creif, Kaserei
Altfuchshof und Slowfood Saarland.

18. BLIESGAU-LAMMWOCHEN

Wir sind wieder dabei! Weitere Informationen
unter www.bliesgaulammwochen.de

ELSASSISCHER ABEND

Elsassische Leckereien und korrespondierende
Weine von Domaine Claude Moritz, Andlau.
Unsere Freunde Agnes und Claude Moritz
stellen ihre Weine vor.

IT’S FISHTIME!

Sie finden auf unserer Speisekarte ein beson-
deres Angebot alter Fischsorten — regionale
StBwasserfische. Auch andere Gastronomen
beteiligen sich, gemeinsam mit Forellengut
Rosengarten und Slowfood Saarland.

MARTINSGANS-ESSEN

VON DER GANS AUS DEM MANDELBACHTAL
Im Zeitraum um St. Martins-Tag bieten wir
lhnen das traditionelle Essen an:

mit Maronen, Kartoffelkl6fien, Bratapfel und
Rotkraut.

Wm uns % Ste/
A

* GEMUSS REGION

w5

Ausfiihrliche Informationen
finden Sie zeitnah auf unserer
Homepage www.werns-muehle.de
und unserer Facebook-Seite.



